EXTRACTO DE LA PROGRAMACION

DPTO. DIDACTICO | BIOLOGIAY GEOLOGIA Curso académico | 2022-2023

ASIGNATURA: PROYECTOS DE CIENCIA APLICADA NIVEL: | Bachillerato HORAS/SE: 4
GRUPOS PROFESORADO QUE IMPARTE

1° A/B Alicia Zuazo Pérez

COMPETENCIAS ESPECIFICAS Y CRITERIOS DE EVALUACION ASOCIADOS

SECUENCIACION DE SABERES BASICOS Y TEMPORALIZACION

EV

UuUDD

SABERES BASICOS

1a

UD1 - El laboratorio

A.1 Material de laboratorio
A.2 Seguridad en el laboratorio

UD2- El agua: Quimica y biologia

B 1 El agua: estructura y funciéon

B.2 Propiedades del agua

B.3 Confeccién de indices de calidad de las aguas.
B.4 Impactos del hombre sobre las aguas libres.

SA- Estudio del rio Aragén a su paso por
Sanglesa: parametros fisico-quimicos,
flora y fauna.

C.1 Toma de muestras en un rio o laguna.

C.2 Estudio de la calidad de las corrientes de agua, libres, del entorno,
rios y regatas de la comarca.

C.3 Estudio y andlisis quimico de los parametros de calidad del agua
libre y potable.

C.4 Estudio de la botanica y zoologia de las aguas.

C.5 Andlisis y determinacion de la fauna como bioindicadora de la
calidad de las corrientes de agua.

28

UD3- El suelo: Quimica y biologia

D.1 Estudio del concepto de suelo.

D.2 Estudio de los factores que forman los suelos.

D.3 Los diferentes horizontes que forman el suelo.

D.4 Estudios basicos de las diferentes clasificaciones de los tipos de
suelo.

D.5 Estudio de los suelos que se encuentran en Navarra y su interés
agronémico y econdmico.

D.6 Estudio de sistemas de teledeteccion y cartografia.

SA- Estudio del suelo:
fisico-quimicos y seres vivos

parametros

E.1 Toma de muestras en un suelo

E.2 Cdémo analizar los parametros fisicos quimicos de un suelo.

E.3 Técnicas de andlisis quimico de aniones y cationes presentes en
el suelo.

E.4 Como analizar los seres vivos que se localizan en el interior de
suelo.

E.5 Técnicas de extraccion de animales del suelo (Protozoos,
Nematodos —Waerman —, Artrépodos — Berlesse —)

3a

UD4- Alimentos: Quimica y biologia

F.1 Estudio de las técnicas de andlisis de alimentos.

F.2 Reconocimiento de posibles materias alergégenas en alimentos.
F.3 Estudio de procesos de producciéon, maquinaria y parametros de
control en sistemas de calidad.

G.1 Estudio y puesta en practica de analisis microbioloégico de los
alimentos.

SA- Estudio y verificacion del etiquetado
de varias muestras de alimentos.

F.4 Etiquetado de los alimentos

F.5 Estudio de la legislacion europea, y sus adaptaciones nacionales y
autonémicas, relacionada con la alimentacion.

F.6 Analisis de laboratorio de los diferentes compuestos de los
alimentos: sales, agua, glucidos, lipidos, proteinas, acidos nucleicos y
vitaminas.
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INSTRUMENTOS DE EVALUACION Y CRITERIOS DE CALIFICACION POR TRIMESTRE

50 % 25% 25%

Producciones del alumnado Prueba escrita Prueba practica

Nota de evaluacion:

- La nota de la evaluacién serd la media de las tres partes descritas anteriormente, segun los criterios
especificados, y sdlo se realizara la media cuando las dos superen el 4.

- Para superar la evaluacion deben obtener al menos un cinco.

- Sera requisito indispensable que la nota minima en cada examen sea igual o mayor a 4 para poder
promediar con los demas examenes.

Nota final:

- Lanota final sera la media aritmética de las calificaciones obtenidas en las 3 evaluaciones de las que
consta el curso, siempre y cuando todas ellas hayan sido superadas.

- Para que pueda realizarse el promedio, las tres evaluaciones deben estar aprobadas.

- Las notas medias se redondearan cuando proceda siguiendo el redondeo matematico, es decir: con
decimal inferior al cinco se redondea hacia abajo y con cinco o mas de cinco se redondea hacia arriba.
Excepto entre el 4 y 5.

Pruebas escritas:
- Las pruebas escritas contienen preguntas con varias opciones (test) y preguntas cortas.

- Sifalta un alumno a un examen, y se justifica su falta, se podra realizar otro examen equivalente en fechas
posteriores, preferentemente, el primer dia que esté presente en el centro. En caso de que falte también al
2° intento, se puede tomar la decisidon de no repetir la prueba.

- En caso de copiar, se suspende el examen con 0. Si la conducta es reiterada, se suspende la evaluacion.

Pruebas practicas:
- Las pruebas practicas consisten en un analisis quimico o biolégico propuesto, pudiendo utilizar para la
realizacion, el informe elaborado previamente por el alumno.

Producciones del alumnado :
- La calificacion de trabajos se calcula con la media de las calificaciones de todos los trabajos realizados en
cada evaluacion. Se valorara contenido, puntualidad de entrega, calidad y trabajo en equipo cuando
corresponda. Se hace media de trabajos SOLO si las notas de cada elemento es 3 o mas de 3.

Gramatica y ortografia:

- Se tendréa presente la expresion gramatical y la ortografica, el orden y presentacion, asi como la exactitud
en los calculos matematicos en cuadernos, informes de practicas, trabajos y examenes.

- Se descontaran de la nota del exdmen o trabajo fallos en acentos, ortografia, presentacién y orden hasta
un maximo de un punto, estudiando en el departamento los casos particulares que puedan presentarse en
este apartado. Cada falta leve de ortografia es 0,1 puntos descontados. Una falta grave seran 0,2 puntos
descontados, y una falta general de orden o presentacion seran 0,5 puntos descontados sobre la nota
final.

Nota final

- La nota final sera la media aritmética de las calificaciones obtenidas en las 3 evaluaciones de las que
consta el curso, siempre y cuando todas ellas hayan sido superadas.

- Para que pueda realizarse el promedio, las tres evaluaciones deben estar aprobadas.

- Las notas medias se redondearadn cuando proceda siguiendo el redondeo matematico, es decir: con
decimal inferior al cinco se redondea hacia abajo y con cinco o mas de cinco se hacia arriba. Excepto
entreel 4y 5.

- La calificacion de pruebas podria incluir formas de evaluacién distintas a examen, avisando previamente.
Por ejemplo, los trabajos de especial relevancia, exposiciones orales, u otros.
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CRITERIOS DE CALIFICACION EVALUACION ORDINARIA

- El alumnado solo tendra que recuperar las evaluaciones que no ha logrado aprobar a lo largo del curso.

- Para aprobar dichas evaluaciones, el alumno/a debera obtener una nota igual o superior a 5 en el examen
final.

- En el caso de que alguna evaluacion se haya suspendido por las producciones, también debera realizar los
trabajos correspondientes no superados o similares en dificultad y contenido.

CRITERIOS DE CALIFICACION EVALUACION EXTRAORDINARIA

- Los alumnos que no hayan logrado aprobar la asignatura en la convocatoria ordinaria, deberan recuperar
TODA LA MATERIA en la convocatoria extraordinaria.

- El alumnado debera obtener una nota igual o superior a 5 para considerar que la asignatura esta aprobada.

SISTEMA DE RECUPERACION

Después de cada evaluacion, en funcion de la parte en funcién de la parte no superada, el mecanismo de
recuperacion sera diferente:
- PRUEBA ESCRITA, examen de recuperacion con los contenidos trabajados durante la evaluacién. Para
considerar como superado el examen de recuperacion la calificacion minima sera de 5 puntos
- PRUEBA PRACTICA, propuesta de un andlisis de los trabajados durante la evaluacién. Para considerar
como superado el examen de recuperacion la calificacién minima sera de 5 puntos
- TRABAJOS, realizacion de los trabajos no superados o similares en dificultad y contenido.



